
       

Miércoles, 22 de enero 

Escuela Superior de Hostelería y Turismo 

09,30 h.  CONFERENCIA DE TURISMO: 

(Salón de actos de la E.S.H. y T. de Madrid) 

“Las costumbres y los hábitos sociales en la 
sociedad y cultura china.” 

POR EL INSTITUTO CONFUCIO DE MADRID 

18,00 h.  Taller Temático: “Vive la experiencia de 
Burgos”. Cata maridaje de cervezas 
artesanas “Mica” y morcilla de Burgos 
“Ríos”. 

(Aula de demostraciones culinarias de la E.S.H. y T.) 
* AFORO MAXIMO DE LA ACTIVIDAD 40 PAX 

Ponente Cervezas “Mica”: D. Juan Cereijo (Director 
General de Cervezas Mica). 
Ponentes Morcilla de Burgos Ríos: D. Alberto López 
Ríos  (Propietario y Director Comercial de Embutidos 
Ríos) y Dª. Laura Andrés (Delegada comercial Madrid).  

En esta actividad degustaremos las elaboraciones 
preparadas por D. Juan Carlos Carretero y Dª Araceli 
Conty (profesores de cocina y pastelería de la E.S.H.T). 

PPrograma Fitur 2020 

Jueves, 23 de enero 

9:30 h. Visita a la Finca “Río Negro” (Bodega con 
actividades de Enoturismo). 

(Salida en autocar desde la E.S.H. y T.) 
* AFORO MAXIMO: 40 PAX 

13,30 h. Almuerzo en el Hotel Escuela. 

16,00 h. Regreso a la Escuela Superior de Hostelería 
y Turismo de Madrid. 

(Salida en autocar desde el Hotel Escuela) 

16,30 h. Asamblea General Anual de asociados  

(Salón de actos de la E.S.H. y T.) 

 Memoria económica balance 2019. 
Presentación y aprobación del Balance 
económico anual. 

 Memoria de Actividades ejercicio 2019. 
 Presentación y aprobación, si procede, 

del Presupuesto económico 2020. 
 Presentación de la programación de 

actividades 2020. 

18,30 h. Cata maridaje Cavas Montesquius y jamón 
Ibérico de “Sierra del Silencio Jabugo”. 

(Aula Restaurante Degustación de la E.S.H. y T. de 
Madrid) 

* AFORO MAXIMO: 40 PAX 

Ponente Cavas Montesquius: Dª. Cristina Tierno 
(Responsable de Comunicación - Cavas Montesquius). 

Ponente Sierra del Silencio: D. José Quintana (Director 
Comercial de Industrias Reunidas de Jabugo S.A.U.). 

 
Viernes, 24 de enero 

Escuela Superior de Hostelería y Turismo 

20,00 h.  Cena de Clausura del Congreso y Entrega 
de los Premios anuales 2020 “Julián 
Luna”. 

Este año nos despedimos por todo lo alto, 
comenzaremos la velada con nuestra tradicional Cena 
de Hermandad entre nuestros Antiguos Alumnos, en la 
que haremos entrega de: 

Los Premios anuales 2020 “Julián Luna” 

A la Formación: D. Antonio Cereceda García 
A los Valores Humanos: D. José Antonio Gil Parra 
 

Tras una magnifica cena se procederá al homenaje por 
su jubilación a los profesores: 

 

 D. Francisco Estoa Díaz 
 

 Dª. Kata Zarauza Norato 
 
 

Despedida y clausura del congreso 

 

¡El año que viene más y mejor! 


