Miércoles, 23 de enero

Escuela Superior de Hosteleria y Turismo

17,00 h. Curso “cocina fusion latina”

Ponente: D. Sergio Fernandez Guerrero, profesor de
cocina de la Escuela Superior de Hosteleria y Turismo
de Madrid.

Jueves, 24 de enero

Escuela Superior de Hosteleria y Turismo

20,30 h. Cena de Apertura del Congreso

Como cada afio, comenzaremos con nuestra tradicional
Cena de Hermandad entre nuestros Antiguos Alumnos
con homenaje por su jubilacion a los profesores:

L2 D. Jesus Ayllon Diaz

ta D. Vicente Regidor Regidor

PROGRAMA HTUR 2019

Viernes, 25 de enero

Escuela Superior de Hosteleria y Turismo

9:30 h.

13,30 h.

16,30 h.

17,30 h.

17,45 h.

Visita a la fabrica de cerveza “La Cibeles”.

(Salida en autocar desde la Escuela Superior de
Hosteleria y Turismo de Madrid).

Almuerzo en el Restaurante Miravalle.

Regreso a la Escuela Superior de Hosteleria
y Turismo de Madrid.

(Salida en autocar desde el Restaurante
Miravalle).

Coffee break en la E.S.H. y T. Madrid.

Asamblea General Anual de asociados
(Salén de actos de la E.S.H. y T. de Madrid)

v Memoria econémica balance 2018.
Presentacion y aprobacion del Balance
economico anual.

v’ Memoria de Actividades ejercicio 2018.

v" Presentacién y aprobacion, si procede,
del Presupuesto econdmico 2019.

v’ Presentaciéon de la programacion de
actividades 2019.

Sabado, 26 de enero

Hotel Rafael Atocha

20,45 h. Céctel de bienvenida
21,15 h. Cenay clausura del congreso

(Cdctel de bienvenida y Cena en los salones del Hotel Rafael
Atocha)

Sobremesa amenizada por
IMPROMADRID TEATRO
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Entrega de los Premios anuales 2019 “Julian Luna”

A la Formacion: D8. Ana Cassinello Pascual
A los Valores Humanos: D. José M Alvarez Zalote

Despedida y clausura del congreso
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jEl ano que viene mas y mejor!

PRONTO)...



